
 

 

 

 

 

LO S TUZZ IC HI NO  

 

 

 

 

 

 

 

 

C AR TA  DE I  V IN I  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ricordo bene il giorno che ne bevvi, in un bicchiere, le prime due dita. (…) 

Mio padre ci porse il bicchiere e ci disse  

“siete diventati grandi. Io vi do il vino ma attenti, dovete berlo con cura: c’è dentro la fatica di chi coltiva la 
vigna”. 

Veronelli 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bollicine da Uve Italiane: tutte le antiche varietà d’uva italiane, sia a bacca bianca che a bacca 
rossa, sono ricche di acidità e ciò permette di ottenere straordinarie bollicine dai loro vini, anche in 
zone calde e non particolarmente elevate. 

 

Interpretazioni: questo marchio segnala sperimentazioni e intuizioni di alcuni produttori in vigna e 
in cantina anche attraverso il recupero di pratiche tradizionali. I vini segnalati sono prodotti con 
tecniche indirizzate a un sempre maggior equilibrio tra il lavoro dell'uomo e la natura. 

 
Progetto Vini Estremi: vini eroici, figli della fatica, del sudore, della laboriosità̀ dell’uomo; sono 
prodotti in zone spesso sconosciute, geograficamente impervie, con uve talvolta coltivate in 
minuscoli fazzoletti di terra strappati alla montagna, alle rocce, al mare. Dal Trentino-Alto Adige 
alla Sardegna, dalla Valle d’Aosta all’isola di Pantelleria, dalla Valtellina alla Costiera Amalfitana, 
dalla Riviera di Ponente alla Costa Viola, dalle Cinque Terre alle pendici dell’Etna, l’antica Enotria 
vanta una miriade di vitigni che sono sopravvissuti alle guerre, alle pestilenze, al flagello della 
fillossera. Vitigni che, grazie alla tenacia e alla passione di alcuni piccoli-grandi vignaioli, sono stati 
strappati all’oblio e che ancor oggi sono in grado di regalarci dei vini straordinari. Vini carichi di 
storia e di suggestioni, vini rari (a volte la produzione è di poche migliaia di bottiglie) e preziosi che 
si fanno apprezzare da quanti amano i vini autentici, in contrapposizione ai vini-fotocopia che oggi 
imperversano in ogni angolo del pianeta. 

 

Vini delle Isole Minori: si tratta di vini prodotti su piccole isole di tutto il Mediterraneo; vini 
autentici, espressioni della geniale operosità dell’uomo isolano, costretto dalla natura ad 
accontentarsi di quanto l’ambiente gli offre: produrli richiede fatica. Sulle isole, in particolare le 
minori, le viti hanno sviluppato caratteri peculiari, adattandosi miracolosamente ai climi e alle 
situazioni geologiche. 

 
Vini Vulcanici: questo progetto indica vini prodotti con uve provenienti da vigneti coltivati su 
terreni vulcanici. Le eruzioni vulcaniche nel corso dei secoli hanno plasmato il paesaggio in 
maniera peculiare cambiando ed arricchendo il terreno. Le rocce che si formano in seguito a tali 
eruzioni sono incredibilmente variabili sia per composizione chimica che per modo in cui si 
formano e tutte queste rocce sono ben osservabili in Italia interessata da molte eruzioni alcune 
delle quali si sono protratte per milioni di anni. Per queste ragioni i vini provenienti da uve 
coltivate su tali terreni sono unici. 

LE GEN DA ICONE  

La viticoltura italiana offre un panorama vario e meraviglioso di 
sensazioni, profumi, sapori. Molteplici sono le realtà presenti, 

numerosi i progetti enologici che le rappresentano e le valorizzano. 

In questa lista incontrerete: 



BO LLI C I NE  ITA L IANE  
M e t o d o  C l a s s i c o :  r i f e r m e n t a z i o n e  i n  b o t t i g l i a  c o n  s b o c c a t u r a  

FRANCIACORTA EXTRA BRUT Blanc de Noirs da uve Pinot Nero La Valle, Lombardia  45.00 
 

FRANCIACORTA PINONERO Natura da uve Pinot Nero Contadi Castaldi, Lombardia 45.00 
 
FRANCIACORTA Dosage Zèro MONOGRAM da uve Chardonnay e Pinot Nero Castel Faglia, Lombardia 38.00 
 
FRANCIACORTA edizione TEATRO ALLA SCALA da uve chardonnay e pinot nero Bellavista, Lombardia  85.00 
 
FRANCIACORTA GRANDE Cuvèe ALMA Brut da uve Chardonnay, Pinot Bianco 

 e Pinot Nero 
Bellavista, Lombardia  44.00 

FRANCIACORTA GRANDE Cuvèe ALMA Non dosato da uve Chardonnay, P.Bianco 

E Pinot nero 

Bellavista, Lombardia 48,00 

 
FRANCIACORTA Vintage Collection Dosage Zéro da uve Chardonnay, P. Bianco e P. Nero Cà del Bosco, Lombardia  75.00 
 

FRANCIACORTA Cabochon Brut Millesimato 2013 da uve Chardonnay, P. Bianco e P. Nero 

 

Monterossa 
 

65.00 

   
CA LOJERA BELLE DOSAGGIO ZERO 2016 Cà Lojera, Lombardia  38.00 
 
FRANCIACORTA BRUT da uve Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero Ricci Curbastro, Lombardia  28.00 
 
FRANCIACORTA SATEN BRUT da uve Chardonnay Ricci Curbastro, Lombardia  34.00 
 
FRANCIACORTA BRUT Mill. 2013 minimo 100 mesi da uve Chardonnay Rizzini, Lombardia 44.00 
 
FRANCIACORTA ROSÉ BRUT 2018 da uve Pinot Nero La Valle, Lombardia  43.00 
 
RIESLING EXTRA BRUT Inganno 572  Calatroni, Lombardia 25.00 
 
OLTREPÒ PAVESE PINOT NERO BRUT Pinot 64  Calatroni, Lombardia 26.00 
 
OLTREPÒ PAVESE PINOT NERO ROSATO DOS. ZERO Norema  Calatroni, Lombardia 34.00 
 
OLTREPÒ PAVESE PINOT NERO BRUT Costagrossa 36 Mesi  Marchesi di Montalto, Lombardia 32.00 
   
ALTA LANGA MILL. PAS DOSE’ da uve Pinot Nero e Chardonnay Contratto 58.00 

   
BACCO D’ ORO BRUT da uve Pinot Nero e Chardonnay Contratto 45.00 
 
BIANCO DOSAGGIO ZERO da uve Erbaluce, Timorasso, Cortese e Moscato Erpacrife, Piemonte 32.00 
   

ROSE’ DOSAGGIO ZERO 120 mesi  da uva Nebbiolo non riportata in etichetta Erpacrife, Piemonte 80.00 
 

ALTA LANGA PAS DOSÉ da uve Pinot Nero Pianbello, Piemonte 28.00 
 

 

 

 



BO LLI C I NE  ITA L IANE  
M e t o d o  C l a s s i c o :  r i f e r m e n t a z i o n e  i n  b o t t i g l i a  c o n  s b o c c a t u r a  
 
 
 
 
 

-BIO VEGAN- PINOT NERO ROSÉ DOSAGGIO ZERO Saignee 72 mesi 2014 Vallarom, Trentino 65.00 
 

  
BLANC DE SERS BRUT NATURE da uve Vernaza, Valderbara e Nosiola Casata Monfort, Trentino 20.00 
   
 

TRENTODOC DOSAGGIO ZERO Tananai 2016 da uve Pinot Nero, Chardonnay Borgo dei Posseri, Trentino 45.00 
 

  
 

CIMBRUS BRUT Cembrani d’Autore da uva Lagarino Bianco non riportata in etichetta Nicolodi, Trentino 40.00 
 

  
 

TRENTODOC ROSÈ NATURE Inkino da uve Pinot Nero Mas dei Chini, Trentino 25.00 
 

  
 

TRENTODOC CLASSICO BRUT da uve Chardonnay 
 

 

Cesarini Sforza 
 

35.00 
  

 
 

RIBOLLA GIALLA BRUT Tenuta di Sequals  A. Armani, Friuli Venezia 
Giulia 

28.00 

 

  
 

PIGNOLETTO SPUMANTE 1877 DOS. ZERO Lodi Corazza, Emilia 
Romagna 

32.00 

 

  
OMOMORTO DOSAGGIO ZERO Millesimato  
da uva Durella non riportata in etichetta 

Menti Giovanni, Veneto 40.00 

   
 

SERGIO MOTTURA BRUT da uve Chardonnay Sergio Mottura, Lazio 50.00 
 

  
 

NERO BUONO BRUT Tenuta la Francescana, 
Lazio 

25.00 

 

  
-BIO KIUS da uve Bellone Marco Carpineti, Lazio 24.00 
 

  
 

BOMBINO BIANCO BRUT Riserva Nobile  D’Araprì, Puglia 38.00 
 

  
 

NERELLO MASCALESE BRUT   Murgo, Sicilia 24.00 
 

  
 

Q BRUT da uve Vermentino non riportate in etichetta Quartomoro, Sardegna  22.00 
 
   

 
 
 
 
 

  



BOLLICINE ITALIANE 
Metodo Martinotti o Charmat 
 
 
 

PROSECCO AGRICOLO Extra dry 
Vallis Mareni, Veneto 16.00 

 

  
PROSECCO SUP. CARTIZZE DRY VALDOBBIADENE TERNEL SEL.  Vallis Mareni, Veneto 36.00 
   
 

PROSECCO SUP. VECCHIE UVE Bele Casel, Veneto 21.00 
 

  
 

PROSECCO VALDOBBIANE SUP. Col di Manza Perlage, Veneto 20.00 
 

  
 

PROSECCO VALDOBBIANE SUP. Canah Perlage, Veneto 17.00 
 

  
 

CUVEE BRUT OTTANTACINQUE Perlage, Veneto 12.00 
 

  
PROSECCO SUP. BRUT NATURE “ DORO NATURE” Le Vigne di Alice 25.00 
   
 

LAMBRUSCO DI SORBARA Leclisse  Paltrinieri, Emilia Romagna  18.00 
 

  
 

PANDATARIA Le Bolle del Confino da uve Fiano Candidaterra, Lazio  25.00 
 

  
 

ASPRINIO BRUT I Borboni  I Borboni, Campania 28.00 
 

  
VINO SPUMANTE BRUT “ Contadino” da uve Fiano Ciro Picariello, Campania 30.00 

 
 
 
BO LL I C I NE  ITA L IANE  
M e t o d o  F a m i l i a r e :  r i f e r m e n t a z i o n e  i n  b o t t i g l i a  s e n z a  s b o c c a t u r a  

 

 

LAMBRUSCO DI SORBARA Radice (Metodo Familiare) 
 

Paltrinieri, Emilia Romagna 18.00 

   
!? MAI SENTITO! Frizzante Sui Lieviti  

 

La Staffa, Marche 18.00 

   
-BIO- AGLIANICO ROSATO PAESTUM  
Il Fric Frizzante Sui Lieviti senza solfiti aggiunti 

Casebianche, Campania 18.00 

   
BIO FEDELIE ANCESTRALE FRIZZANTE  

 

Cantina Mirilina, Sicilia 20.00 

 
 



VI NI  B I AN C HI  
L a z i o  

-BIO- GRECHETTO Poggio della Costa  Sergio Mottura 22.00 
 

 BIO- GRECHETTO Latorre a Civitella Sergio Mottura 34.00 
 

PASSERINA DEL FRUSINATE Maddalena Alberto Giacobbe 19.00 
 

BIO- CAPOLEMOLE da uve Bellone Carpineti 15.00 
 

BIO- MORO BIANCO da uve Greco giallo e Greco moro Carpineti 22.00 
 

SATRICO da uve Chardonnay e Sauvignon  Casale del Giglio 14.00 
 

ANTHIUM da uve Bellone  Casale del Giglio 18.00 
   
POGGIOMASSO CER.VI.M. da uve Sauvignon, Chardonnay e Pinot Bianco Ciù Ciù 15.00 

 
MAAR da uve Trebbiano Verde, Malvasia Puntinata e Bombino 

 

FRASCATI DOCG SUP.  ABELOS da uve Malvasia Puntinata e Bombino 

 
Campolavico 
 
De Sanctis 

 
25.00 

 

24.00 
   
AMALTEA da uve Trebbiano 100% Artico Azienda Agricola 15.00 
 

SAUVIGNON  Artico Azienda Agricola 16.00 
 

HUM CRU da uve Moscato di Terracina DOC secco 

 
 

Cantina Sant’ Andrea 

 
30.00 

  

O DI NE’ da uve Chardonnay 
 

Tenuta Ronci di Nepi 
 

  20.00 
 

MANTI da uve Chardonnay parzialmente passate in barrique 

 

Tenuta Ronci di Nepi 
 

  30.00 
 

PANDATARIA da uve Greco, Fiano, Falanghina Candidaterra 36.00 
 

FIENO DI PONZA da uve Biancolella e Forastera Antiche Cantine Migliaccio 35.00 
 

BIANCOLELLA  Antiche Cantine Migliaccio 32.00 
 

INVITO da uve Moscato di Terracina Terre delle Ginestre 18.00 
 

LETIZIA BIANCO da uve Bellone e Moscato Terre delle Ginestre 13.00 
 

CONUBIUM da uve malvasia del Lazio 

 

Cantina Le Macchie 
 

16.00 
 

LA SCIANTOSA da uve malvasia del Lazio 

 

Cantina Le Macchie 
 

24.00 
 

GEWURZTRAMINER SCARPE TOSTE UNPLUGGED 
 

Cantina Le Macchie 
 

20.00 
 

RIESLING RENANO 
 

Cantina Le Macchie 
 

22.00 
 

THERO da uve Reale Bianca  Agricola Aurete 32.00 
 

 

 

 

 



VI NI  B I AN C HI  
V a l l e  d ’ A o s t a  

BLANC DE MORGEX ET DE LA SALLE Vini Estremi da uve Prié Blanc Cave Mont Blanc 20.00 

 

P i e m o n t e  

 

ROERO ARNEIS Matteo Correggia 25.00 
   

ROERO ARNEIS PROGETTO HOPE Pinsoglio 18.00 
  

RIESLING HERZU’ Ettore Germano 30.00 
 

DERTHONA COSTA DEL VENTO 2019 tappo a vite da uve Timorasso non in etichetta Vigneti Massa 60.00 
 

DERTHONA STERPI 2019 tappo a vite da uve Timorasso non in etichetta Vigneti Massa 60.00 
 

DERTHONA MONTECITORIO 2019 tappo a vite da uve Timorasso non in etichetta Vigneti Massa 60.00 
 

 

L i g u r i a  

PORTOFINO DOC INTRIGOSO  da uve Vermentino Bisson 35.00 
 

 

L o m b a r d i a  

LUGANA da uve Trebbiano di Lugana o Turbiana Cà Lojera 18.00 
 

PINOT NERO VINIFICATO BIANCO Frizzante Calatroni 15.00 

 
 
T r e n t i n o  A l t o - A d i g e   

BIO- MÜLLER THURGAU  Pelz 18.00 
 

RIESLING VAL VENOSTA tappo stelvin Falkenstein 29.00 
 

PINOT BIANCO MORIZ 
 

Tramin 
 

26.00 
 

PINOT GRIGIO tappo stelvin 

 

Elena Walch 
 

26.00 
 

GEWÜRZTRAMINER Feld tappo a vite Armin Kobler 26.00 
 

GEWÜRZTRAMINER Crosano Albino Armani 22.00 
 

GOLDMUSKATELLER SUDTIROL DOC  
 

Pardellerhof 
 

28.00 
   

KERNER VALLE ISARCO tappo a vite Villscheider 24.00 
 

VETTE da uve Sauvignon 

 

San Leonardo 
 

24.00 
   

-BIO CHARDONNAY VAL VENOSTA Riserva Barrique 2019 Stachlburg 40.00 
   

 



VI NI  B I AN C HI  
V e n e t o  

-BIO– VESPAIOLO BREGANZE  Fattoria Sociale La Costa 20.00 
 

CHARDONNAY Monte della Guardia Ca’ Lojera 18.00 
 

LUGANA RIS. 2020 da uve Trebbiano di Lugana 

 

Zenato 
 

42.00 
 

LUGANA RIS. 2015 da uve Trebbiano di lugana 

 

Zenato 
 

62.00 
 

SOAVE CLASSICO Battistelle Le Battistelle 18.00 
   

RIVA ARSIGLIA da uve Garganega di Gambellara Giovanni Menti 24.00 
 
 
 
 
 
 

F r i u l i  V e n e z i a  G i u l i a  

PINOT GRIGIO RAMATO   Ronco Severo 34.00 
 

MALVASIA  Damijan Podversič 60.00 
 

SAUVIGNON COLLI ORIENTALI   Jole Grillo 19.00 
 

VITOVSKA CARSO tappo a vite Kocjancic 25.00 
   

VITOVSKA Skerk 40.00 
   

BREŽANKA da 15 varietà storiche in vigneto centenario Kocjancic 28.00 
   

RIBOLLA GIALLA  Bolzicco Fausta 17.00 
 

MAS da uve pinot grigio 

 

Massimo Bergomas 
 

20.00 
   

VERDUZZO Bressan 44.00 
 

FRIULANO del Pompiere 
 

Schiopetto 
 

28.00 
 
 
 
 
 

E m i l i a  R o m a g n a  
 

MALVASIA Donna Luigia da uve Malvasia di Candia Torre Fornello 24.00 
 
 
 
 
 

  

T o s c a n a   

-BIO– VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO Clara Stella Cappellasantandrea 18.00 
   

-BIO– VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO Riserva Rialto Cappellasantandrea 25.00 
 

BIANCO DI AMPELEIA Ampeleia 28.00 
 

VERMENTINO IGT 
 

Tenuta Monteauto 
 

18.00 
 

BOLGHERI BIANCO VERMENTINO Ardiglione Podere il Castellaccio 22.00 



VI NI  B I AN C HI  
M a r c h e  

BIOPASSERINA CHICCA  Pantaleone 18.00 
 

VERDICCHIO CASTELLI DI JESI CLASSICO SUPERIORE La Staffa    La Staffa 17.00 
 

-BIO– VERDICCHIO DI MATELICA Selezione Gagliardi  16.00 
 

VERDICCHIO CASTELLI DI JESI CLASSICO RISERVA    Villa Bucci 28.00 
 

BIOVEGAN PECORINO DI OFFIDA “Merlettaie” 
 

Ciù Ciù 
 

 18.00 

 
A b r u z z o  

-BIO– TREBBIANO D’ABRUZZO Apollo   Ausonia 20.00 
 

TREBBIANO Castello di Semivicoli    Masciarelli 34.00 
 

GRUE’ DEI COLLI APRUTINI IGT Da uve Pecorino  

 

Cerulli Spinozzi 
 

12.00 
 

PECORINO DEI COLLI APRUTINI IGT  “CORTALTO” 
 

Cerulli Spinozzi 
 

16.00 
   

BIO– PECORINO D’ABRUZZO Giocheremo con i fiori Torre dei Beati 22.00 
 
 
 

M o l i s e    

TREBBIANO Le Scoste Claudio Cipressi 24.00 
 

 
 

C a m p a n i a  
 

CODA DI PECORA Sheep Il Verro 24.00 
   

FALERNO DEL MASSICO BIANCO Anthologia da uve Falanghina    Masseria Felicia 18.00 
   

FALANGHINA Gran Tifeo Cenatiempo 18.00 
   

ASPRINIO D’AVERSA Vite Maritata  I Borboni 24.00 
   

GRECO DI TUFO Miniere Dell’Angelo 22.00 
 

CODA DI VOLPE CRU 
 

Masseria Frattasi 
 

34.00 
 

FALANGHINA “DONNALAURA” vinificato in surmaturazione. Miglior bianco d’ Italia 2015 

 

Masseria Frattasi 
 

50.00 

 
FALANGHINA CAMPI FLEGREI Cruna deLago    

 
La Sibilla 

 
28.00 

   

-BIO– FIANO CILENTO Cumalè    Casebianche 18.00 

   

FIANO DI AVELLINO  Ciro Picariello 24.00 
 

GRECO DI TUFO Vigna Cicogna    Ferrara Benito 26.00 
 

GRECO DI TUFO Giallo D’Arles    Quintodecimo 45.00 
 

LACRYMA BIANCO DEL VESUVIO dop “Emblema” da uve Caprettone 
 

Cantina L’ Olivella 
 

19.00 



VINI BIANCHI 
C a m p a n i a 
 
FURORE BIANCO da uve Falanghina e Biancolella Marisa Cuomo 28.00 
 

ERBA BIANCA da uve Fiano 

 

Cautiero 
 

22.00 
 

FOIS da uve falanghina 

 

Cautiero 
 

20.00 
 

LACRYMA CHRISTI VESUVIO Vigna del Vulcano 2019  
da uve Coda di Volpe e Falanghina 

Villa Dora 25.00 

   

LACRYMA CHRISTI DEL VESUVIO BIANCO Vigna del Vulcano 2016  Villa Dora 28.00 
   

LACRYMA CHRISTI DEL VESUVIO BIANCO Vigna del Vulcano 2013  Villa Dora 35.00 
 

 

C a l a b r i a  

BIOMASCHITANO da uve Moscato secco Musto Carmelitano 19.00 
 

ANSONICA  
Cataldo Calabretta 18.00 

 

ZALEUCO da uve Mantonico 

 

Le Moire 
 

20.00 
 

 
 

S i c i l i a  

CHARA da uve Catarratto e Insolia Feudo Disisa 16.00 
 

BIOVEGAN GRILLO   
 

Masseria del Feudo 
 

17.00 
   

BIOMUSCATEDDA da uve Moscato di Noto Marabino 20.00 
 

VALCANZIRIA da uve Carricante e Chardonnay Gulfi 26.00 
 

AURORA CARRICANTE I Vigneri Salvo Foti    35.00 

   
   

 

S a r d e g n a  
VERMENTINO DI GALLURA Monteoro Sella & Mosca 20.00 
 

BSS ISOLA DEI NURAGHI da uve vermentino non rip. In etichetta  senza solfiti aggiunti Quartomoro 21.00 
 

DETTORI “BADDE NIGOLOSU” da uve vermentino Tenute Dettori 48.00 
 

VI NI  ROS ATI  

 

FIVE ROSES ANNIVERSARIO da uve Negroamaro Leone De Castris 26.00 
 

CERASUOLO D’ ABRUZZO “Cortalto” da uve Montepulciano 
 

Cerulli - Spinozzi 
 

 15.00 
 

PINOT NERO ROSATO Broili  
 

Zeni - Trentino 
 

20.00 
 

MINDY Umbria Rosato frizzante da uve syrah 95% e grechetto 5% 

 

Lumiluna 
 

19.00 
 

 

BIO– CERASUOLO D’ABRUZZO Rosa-ae da uve Montepulciano  
 
Torre dei Beati – Abruzzo  

 
18.00 

 



VI NI  ROS SI  
L a z i o  

-BIO– CESANESE DI OLEVANO ROMANO Il Fresco    Marco Antonelli 17.00 
 

CESANESE > (maggiore) Metodo Ripasso L’Olivella 28.00 
 

CESANESE Silene  Damiano Ciolli  24.00 
 

CESANESE Cirsium  Damiano Ciolli  42.00 
 

CESANESE DEL PIGLIO SUPERIORE  Tenuta della Ioria 18.00 
 

CESANESE DEL PIGLIO SUPERIORE Riserva Lepanto   Alberto Giacobbe 35.00 
 

CESENESE NERO IGP  L’ ULTIMO BALUARDO 
 

Tenuta Le Macchie 
 

18.00 

 

-BIO– APOLIDE da uve Nero Buono di Cori Carpineti 42.00 
 

BIO CAPOLEMOLE da uve Nero Buono, Montepulciano e Cesanese Carpineti 18.00 
 

BIO– TUFALICCIO da uve Montepulciano e Cesanese Carpineti 15.00 
 

ABBUOTO  Masseria Schettino 17.00 
 

TERRE D’ITRI da uve Abbuoto, Cabernet Sauvignon e Serpe Masseria Schettino 14.00 
 

CAECUBUM da uve Abbuoto, Aglianico, Montepulciano e Serpe Masseria Schettino 25.00 
 

-BIO– CIVITELLA D’AGLIANO ROSSO da uve Merlot e Montepulciano Sergio Mottura 20.00 
   

-BIO–  NENFRO 2015  Montepulciano  Sergio Mottura 35.00 
   

-BIO–  PINOT NERO 2019  Magone Sergio Mottura 42.00 
 

OSSIDIANA da uve Merlot 100% Artico Azienda Agricola 18.00 
 

SPERONE da uve Merlot, Cabernet Sauvingon e Montepulciano Artico Azienda Agricola 20.00 
 

QUARANTA/SESSANTA da uve Cesanese e Shiraz L’Olivella 17.00 
 

SOGNO IGT da uve Merlot e Cesanese 2016 

 

Cantina Sant’ Andrea 
 

34.00 
 

SOGNO IGT da uve Merlot e Cesanese 2015 

 

Cantina Sant’ Andrea 
 

36.00 
 

SOGNO IGT da uve Merlot e Cesanese 2014 

 

Cantina Sant’ Andrea 
 

38.00 
 

SHIRAZ Casale Del Giglio 16.00 
   

PETIT VERDOT Casale Del Giglio 19.00 
 

MATIDIA CESANESE Casale Del Giglio 19.00 
 

MADRESELVA da uve Merlot, Cabernet Sauvignon e Petit Verdot Casale Del Giglio 28.00 
 

MATER MATUTA da uve Syrah e Petit Verdot Casale Del Giglio 55.00 
   
   



VINI ROSSI 
L a z i o 

  

   

 

VESTE PORPORA da uve Cabernet Sauvignon e Merlot 

 

Tenuta Ronci di Nepi 
 

18.00 
 

RONCI da uve Cabernet Sauvignon in purezza 

 

Tenuta Ronci di Nepi 
 

35.00 
 

TEFRA da uve Cesanese di Affile 100% 

 

Campolavico 
 

30.00 
 

POGGIOMASSO ROSSO Cesanese, sangiovese 

 

Ciù Ciù 
 

20.00 
 

RICORDI  
 

Terre delle Ginestre 
 

15.00 
 

RICORDI S.S.A  
 

Terre delle Ginestre 
 

19.00 
 

NERO BUONO 
 

Tenuta la Francescana 
 

22.00 
 

SELEZIONE CAFFARELLI Cabernet Sauvignon, Merlot 
 

Tenuta la Francescana 
 

24.00 
 

RAPTOR Biodinamico da uve Raspato Nero  
 

Agricola Aurete 
 

32.00 
 

FIENO DI PONZA ROSSO da uve Aglianico e Piedirosso 
 

Antiche Cantine 
Migliaccio 

 

36.00 

 

V a l l e  d ’ A o s t a  

 

GAMAY  La Source 19.00 

 
P i e m o n t e    

  

AVANÀ VALSUSA Finiere La Chimera 18.00 
 

ROERO tappo stelvin da uve Nebbiolo Matteo Correggia 20.00 
 

BARBERA D’ ALBA SUPERIORE  “Marun” 
 

Matteo Correggia 
 

38.00 

 

MONLEALE 2014 Vigneti Massa 32.00 
 

MONLEALE 2012 Vigneti Massa 35.00 
 

MONLEALE 2011 Vigneti Massa 40.00 
   

MONLEALE 2001 Vigneti Massa 50.00 
   

PERTICHETTA 2013 da uve Croatina non riportate in etichetta Vigneti Massa 30.00 
   

BIGOLLA 2009 da uve Barbera non riportate in etichetta Vigneti Massa 60.00 
   

BIGOLLA 2005 da uve Barbera non riportate in etichetta Vigneti Massa 80.00 
   

BIGOLLA 2003 Vigneti Massa 90.00 
 

DOLCETTO D’ ALBA 
 

Giovanni Corino 
         
  18.00             

 

GATTINARA Riserva Giancarlo Travaglini 55.00 



VINI ROSSI 
P i e m o n t e 
 
GATTINARA Selezione da uve Nebbiolo  Giancarlo Travaglini 38.00 
 

BARBARESCO da uve Nebbiolo  Castello di Verduno 44.00 
 

BARBARESCO da uve Nebbiolo Bruno Rocca 60.00 
 

BAROLO del Comune di La Morra da uve Nebbiolo  Giovanni Corino 45.00 
 

MOMPERTONE da uve Barbera e Syrah Prunotto 22.00 
 

BAROLO CANNUBI BOSCHIS 2014 Virna Borgogno 70.00 
   

BAROLO Cannubi Boschis Limited Edition 10 anni Virna Borgogno 160.00 
 

BAROLO di SERRALUNGA DOCG da uve Nebbiolo 

 

Ettore Germano 
 

80.00 

   

GRIGNOLINO D’ASTI SUFFRAGIO Stella 18.00 
   

IL SOGNO 2017 Nebbiolo appassito fino a gennaio sui graticci Travaglini Giancarlo 80.00 
 

BRAMATERRA 2018 La Psigula 38.00 
   

LANGHE ROSSO Ettore Germano 20.00 
   

BARBERA D’ALBA MAJANO Pietro Busso 22.00 
 
 

  

L i g u r i a  

ROSSESE RIVIERA LIGURE DI PONENTE Sancio  24.00 
 

DOLCEACQUA SUPERIORE Barbadirame  Maixei 26.00 
 
 

L o m b a r d i a   

BONARDA OLTREPÒ PAVESE La Peccatrice da uve Croatina Az. Agr. Bisi 18.00 
 

VALTELLINA Cà Fracia 2005 da uve Nebbiolo  
 

Cantine Balgera 
 

45.00 
   
PINOT NERO Però Ripasso Marchesi di Montalto 24.00 
   
ROSSO DI VALTELLINA Ar.pe.pe 27.00 
   
GRUMELLO RISERVA ROCCA DEPIRO  Ar.pe.pe 47.00 
 
SASSELLA VALTELLINA SUP. da uve Nebbiolo 

 
Nino Negri 

 
28.00 

 
VALTELLINA SUP. RISERVA  da uve Nebbiolo 

 
Nino Negri 

 
55.00 

 
SFURZAT 5 STELLE Sforzato di Valtellina da uve Nebbiolo  

 
Nino Negri 

 
99.00 

 



VI NI  ROS SI  
T r e n t i n o   

SCHIAVA NERA da uva appassita dalla pianta Alfio Nicolodi 16.00 
 

TEROLDEGO ROTALIANO Teroldigo  Cipriano Fedrizzi 18.00 
   

POHO ROSSO Negrara, Rossara, Carmenere Furlani 18.00 
 

GROPPELLO DI REVO’ IGT 
 

 

 

El Zeremia 
 

28.00 

REBO  Fagarini 24.00 
   

TURCA Fagarini 28.00 
 

TERRE DI SAN LEONARDO da uve Cabernet Sauvignon, Merlot, Carmmenère 

 

Tenuta San Leonardo 
 

26.00 
   

FOJA TONDA 2017 Casetta Albino Armani 26.00 
   

FOJA TONDA 2003 Casetta Albino Armani 110.00 
 

A l t o - A d i g e  

CABERNET FRANC Puit tappo vite Armin Kobler 32.00 
   

PINOT NERO PIGENO  Stroblhof 38.00 
 

PINOT NERO Meczan Hofstatter 21.00 
 

BLAUBURGUNDER Mazon Pinot nero 100% Kollerhof 29.00 
 

RUNGG da uve Cabernet Sauvignon, Merlot e Cabernet Franc Tramin 28.00 
 

LAGREIN 
 
Colterenzio 

19.00 

 
 

V e n e t o  

CORVINA VERONESE Cresasso ‘17 Zenato  45.00 
 

CORVINA VERONESE Cresasso ‘15 
 

Zenato 
 

58.00 
 

CORVINA VERONESE Cresasso ‘10 
 

Zenato 
 

80.00 
 

-BIO– CABERNET BREGANZE Cormit  Fattoria Soc. La Costa 17.00 
 

VALPOLICELLA SUPERIORE RIPASSO ’19  da uve Corvina, Rondinella e Oseleta Zenato  25.00 
 

VALPOLICELLA SUPERIORE RIPASSO ‘15 
 

Zenato 
 

40.00 
 

VALPOLICELLA SUPERIORE RIPASSO ‘10 
 

Zenato 
 

60.00 

 

VALPOLICELLA SUPERIORE RIPASSO “Marchesa Mariabella” 
 

Massimago 
 

35.00 
 

AMARONE CLASSICO da uve Corvina, Rondinella, Oseleta e Croatina Zenato  60.00 
 

AMARONE CLASSICO Riserva ‘17 da uve Corvina, Rondinella, Oseleta e Croatina Zenato  125.00 
 

AMARONE CLASSICO Riserva ’13  
 

Zenato 
 

180.00 
 

AMARONE CLASSICO Riserva ‘06 
 

Zenato 
 

280.00 



 
V I NI  ROS SI  
V e n e t o  

VALPOLICELLA Quintarelli  125.00 
   

AMARONE DELLA VALPOLICELLA Dal Forno Romano 380.00 
   

AMARONE DELLA VALPOLICELLA Riserva  Masi 75.00 
   

 

F r i u l i  V e n e z i a  G i u l i a  

SCHIOPPETTINO Prepotto COLLI ORIENTALI  Jole Grillo 24.00 
 

SACRISASSI  Le Due Terre 45.00 
   

 

E m i l i a  R o m a g n a  

 

SOLCO Lambrusco Emilia Semisecco Paltrinieri 14.00 
 

GUTTURNIO SUPERIORE Sinsäl da uve Barbera e Croatina Torre Fornello 20.00 

 
-BIO– ZU da uve Cabernet Sauvignon e Merlot  I  senza solfiti aggiunti Torre Fornello 20.00 
 

 
T o s c a n a  

BARCO REALE CARMIGNANO da uve Sangiovese, Cabernet S., Canaiolo, altre uve rosse Fattoria Ambra 15.00 
 

CARMIGNANO Ris. Le Vigne Alte Montalbiolo da uve Sangiovese, Cabernet S., Canaiolo Fattoria Ambra 28.00 
 

CHIANTI CLASSICO da uve Sangiovese e Canaiolo Borgo Salcetino 17.00 
 

CHIANTI CL. COLLI SENESI  CAMPALE DA UVE Sangiovese al 90% e merlot al 10% 
Il Colombaio di  
  Santa Chiara 

 

20.00 

 

BIOCHIANTI Gineprone da uve Sangiovese e Cabernet Sauvignon Col d’Orcia 12.00 
 

BIO– CHIANTI C. FIORENTINI Montebetti  
da uve Sangiovese, Colorino, Foglia Tonda,Trebbiano 

 Podere Guido 
Gualandi 

19.00 

 

ROSSO MONTALCINO da uve Sangiovese   Col d’Orcia 26.00 
 

MORELLINO DI SCANSANO ROCCAPESTA da uve sangiovese e ciliegiolo Roccapesta 25,00 
 

MORELLINO DI SCANSANO Riserva Calestaia da uve Sangiovese  Roccapesta 48.00 
 

MORELLINO DI SCANSANO Val delle Rose da uve Sangiovese e altre varietà Famiglia Cecchi 17.00 
 

COLLE AL FICO da uve Syrah  

 

Petra 
 

45.00 
   

BOLGHERI Orio da uve Cabernet Franc, Merlot e Syrah Podere il Castellaccio 30.00 
 

VALÉNTE da uve Sangiovese, Ciliegiolo, Foglia Tonda e Pugnitello  Podere il Castellaccio 28.00 



VINI ROSSI 
T o s c a n a 
TIGNANELLO 2019 da uve Sangiovese, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 

 

TIGNANELLO 2006  da uve Sangiovese, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 

Tenuta Tignanello 
 
Tenuta Tignanello 

140.00 

 

320,00 

 

BOLGHERI ROSSO da uve Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 
 

Meletti Cavallari 
 

26.00 
 

PINOT NERO Vigneto Fortuni 
 

Podere Fortuna 
 

42.00 
 

OLMAIA da uve Cabernet Sauvignon Col d’Orcia 52.00 
 

SANT’ANTIMO Nearco da uve Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah e Petit Verdot Col d’Orcia 24.00 
 

ROSSO DI MONTALCINO da uve Sangiovese Cerbaiona  58.00 
 

BIO– BRUNELLO DI MONTALCINO 2018 da uve Sangiovese Col d’Orcia 50.00 
 

BRUNELLO DI MONTALCINO 2015 da uve Sangiovese Col d’Orcia 65.00 
 

BRUNELLO DI MONTALCINO 2013 Poggio al Vento da uve Sangiovese Col d’Orcia 75.00 
 

BRUNELLO DI MONTALCINO 2010 Poggio al Vento da uve Sangiovese 

 

Col d’ Orcia 
 

95,00 
   

CHIANTI CLASSICO   Isole Olena 32.00 
 

BIO CHIANTI DOCG da uve Sangiovese in purezza  

 

Az. Agr. Cincinelli 
 

17.00 
 

SANGIOVESE TOSCANA IGT “Botti” 
 

Az. Agr. Cincinelli 
 

32.00 
 

CILIOEGIOLO DI MAREMMA doc 
 

Sassotondo 
 

38.00 
 

NOBILE DI MONTEPULCIANO da uve Sangiovese e Prugnolo gentile 

 

Az. Tiberini 
 

35.00 

 

POGGIARDELLO ROSSO da uve Prugnolo gentile e Canaiolo 
 

Az. Tiberini 
 

14.00 
 

CABERNET FRANC   Ampeleia 33.00 
   

ALICANTE Ampeleia 33.00 
 

-BIO– BRUNELLO DI MONTALCINO da uve Sangiovese Grosso  Podere Fornacella 48.00 
 

M a r c h e  

LACRIMA DI MORRO D’ALBA senza solfiti aggiunti Piergiovanni Giusti 18.00 
ROSSO CONERO Piancarda da uve Montepulciano  Garofoli 18.00 
 

ROSSO CONERO Riserva Grosso Agontano da uve Montepulciano  Garofoli 42.00 
 

 

U m b r i a  

ROSSO DEI MONTI da uve Sangiovese, Montepulciano, Merlot, Sagrantino e Ciliegiolo  Napolini 13.00 
 

CILIEGIOLO DI NARNI IGT  
 

Leonardo Bussoletti 
 

17.00 
 

SAGRANTINO DI MONTEFALCO 
 

Napolini 
 

35.00 
 

-BIO– ROSSO DI MONTEFALCO  Antonelli San Marco 17.00 
 

-BIO– SAGRANTINO DI MONTEFALCO Antonelli San Marco 40.00 



 

VI NI  ROS SI  
A b r u z z o   

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO Riserva 2015 Praesidium 38.00 
 

-BIO– MONTEPULCIANO D’ABRUZZO Torre dei Beati 18.00 
 

-BIO– MONTEPULCIANO D’ABRUZZO Cocciapazza Torre dei Beati 38.00 
   

-BIO– MONTEPULCIANO D’ABRUZZO Mazzamurello Torre dei Beati 42.00 
 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 2017 
 

Emidio Pepe 
 

85.00 
 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 2014 
 

Emidio Pepe 
 

110.00 
 

TORREMIGLIORI MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO COLLINE TERAMANE  
 

Tenuta Cerulli 

 

 

30.00 
 

GRUE’ MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO COLLINE TERAMANE DOCG  
 

Cerulli Spinozzi 

 

 

14.00 
 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO Marina Cvetic 
 

Masciarelli  
                                         

   40.00 

 

 MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO “AMARANTA”  
 

Tenuta Ulisse 
 

32.00 
 

MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO “OTTOBRE” 
 

Tenuta I Fauri 
 

   20.00                    

 

 

M o l i s e  

 
MACCHIANERA da uve Montepulciano e Tintilia 

 
Claudio Cipressi 

 
32.00 

 
 

 
 

BIO– TINTILIA Macchiarossa 
 

 
Claudio Cipressi 

 
34.00 

 
 
 
 
 

C a m p a n i a  

 

AGLIANICO Passo del Lupo  Benito Ferrara 18.00 
 

-BIO– BARBERA SANNIO Barbetta  Antica Masseria 
Venditti 

28.00 

 

PALLAGRELLO NERO  Il Verro 22.00 
   

CASAVECCHIA Montemaggiore 2017 Il Verro 38.00 
 

CASAVECCHIA Montemaggiore 2015 Il Verro 42.00 
 

CASAVECCHIA Montemaggiore 2011 
 

 

Il Verro 
 

50.00 

 
 

  



VI NI  ROS SI  
C a m p a n i a  

TERRA D’ECLANO da uve Aglianico Quintodecimo 52.00 
 

TAURASI Riserva Vigna Grande Cerzito da uve Aglianico  Quintodecimo 160.00 
 

-BIO– SANNIO ROSSO Ris. Bosco Caldaia da uve Aglianico, Montepulciano e Piedirosso Antica Masseria 
Venditti 

42.00 

 

FALERNO DEL MASSICO ROSSO da uve Aglianico e Piedirosso Masseria Felicia 18.00 
 

FALERNO DEL MASSICO ROSSO Ris. Etichetta Bronzo da uve Aglianico e Piedirosso Masseria Felicia 40.00 
 

LACRYMA CHRISTI DEL VESUVIO Gelsonero 2014 da uve Piedirosso e Aglianico Villa Dora 32.00 
 

LACRYMA CHRISTI DEL VESUVIO Gelsonero 2007 da uve Piedirosso e Aglianico Villa Dora 37.00 
 

LACRYMA CHRISTI DEL VESUVIO Gelsonero 2004 da uve Piedirosso e Aglianico Villa Dora 40.00 
 

FURORE ROSSO da uve Piedirosso (localmente chiamato Per ‘e Palummo) e Aglianico Marisa Cuomo 32.00 
 

FURORE ROSSO Ris. da uve Piedirosso 

 (localmente chiamato Per ‘e Palummo) e Aglianico 
Marisa Cuomo 50.00 

 

TAURASI DOCG PRINCIPE LAGONESSA 2007   Amarano 50.00 
 

TAURASI DOCG PRINCIPE LAGONESSA 2012  Amarano 45.00 
 

TAURASI DOCG 2011 Perillo 70.00 
   

TAURASI 2009 Perillo 95.00 
   

AGNANUM Sabbia Vulcanica da uve Piedirosso Agnanum 20.00 
   

TAURASI RIS. POLIPHEMO 2014 Luigi Tecce 90.00 
 

TAURASI RIS. POLIPHEMO 2012  Luigi Tecce 95.00 
 

TAURASI Vigna Quattro Confini 2017 Ferrara Benito 40.00 
 

E’ ISS da uve Tintore pre-fillossera 
 

Tenuta San Francesco 
 

52.00 

B a s i l i c a t a  

AGLIANICO DEL VULTURE Superiore Kamai San Martino 40.00 
 

AGLIANICO DEL VULTURE Teodosio  Basilisco 17.00 
 

AGLIANICO DEL VULTURE “Maschitano Rosso”  Musto Carmelitano 20.00 
 

AGLIANICO DEL VULTURE “Serra del Prete” Musto Carmelitano 30.00 
 

P u g l i a  

 

-BIO VEGAN– CACC’E MMITTE DI  LUCERA Motta del Lupo da uve Uva di Troia, Sangiovese e Bombino Paolo Petrilli 14.00 
 

BIO VEGAN CACC’E MMITTE DI LUCERA Agramante Paolo Petrilli 28.00 
 

BIO VEGAN– NERO DI TROIA Il Guerro Paolo Petrilli 35.00 
 

BIO VEGAN– CACC’E MMITTE DI LUCERA Ferraù | Uva di Troia, Sangiovese, Bombino Paolo Petrilli 34.00 
 



VINI ROSSI 
P u g l i a 
LACRIMA NERA POLLINO Riserva Feudo Sanseverino 27.00 
 

PRIMITIVO MALBEK SALENTO IGP 
 

Morella 
 

28.00 
 

PRIMITIVO DI MANDURIA LIRICA 
 

Produttori di Manduria 
 

18.00 
 

PRIMITIVO DI MANDURIA Es  Gianfranco Fino 75.00 
 

C a l a b r i a  

ARMACÌA Il Vino dei Terrazzamenti  Enopolis Costa Viola 23.00 
 

DATTILO Val di Neto da uve Gaglioppo Ceraudo 28.00 
   

CIRÒ CLASSICO SUPERIORE CATALDO Calabretta 18.00 
 

S i c i l i a  

-BIO– FRAPPATO Baroni di Pianogrillo 18.00 
 

NERO D’AVOLA Morgante 16.00 
 

NERO D’AVOLA Ibleo Gulfi 22.00 
 

NERO D’AVOLA Bufaleffi Gulfi 49.00 
 

CERASUOLO DI VITTORIA da uve Nero d’Avola e Frappato Gulfi 21.00 
 

ETNA ROSSO da uve Nerello Mascalese Graci 31.00 
 

PALMENTO ROSSO IGT da uve nerello mascalese, alicante e nerello cappuccio 

 

Il Vino di Anna 
 

32.00 
   

PINOT NERO Tenuta San Michele Murgo 32.00 
   

FARO Bonavita 40.00 
 

IL VINO DEI VIGNERI  
da uve Nerello Mascalese, N. Cappuccio, Alicante e Francisi 

I Vigneri Salvo Foti 35.00 

 

ETNA ROSSO Vinupetra da uve Nerello Mascalese, N. Cappuccio, Alicante e Francisi I Vigneri Salvo Foti 56.00 
 

S a r d e g n a  

CARIGNANO DEL SULCIS Baie di Palmas Santadi 16.00 
 

TERRE BRUNE 2018 da uve Carignano Santadi 68.00 
 

TURRIGA 2011 da uve Cannonau, Carignano, Bovale Sardo e Malvasia Nera Argiolas  90.00 
 

CANNONAU DI SARDEGNA Quartomoro 17.00 
 

CANNONAU DI SARDEGNA CNS  
uva proveniente da vigne di oltre 65 anni di Dorgali 

Quartomoro 26.00 

 

BOVALE ISOLA DEI NAURAGHI Quartomoro 28.00 
 

MONICA DI SARDEGNA Antigua Santadi 15.00 
 

ROMANGIA ROSSO BADDE NIGOLOSU da uve Cannonau 
 

Tenute Dettori 
 

65.00 
 

CANNONAU DI SARDEGNA “BOBOTTI” 
 

Az. Agr. Sannas 
 

38.00 



 

LE  ME ZZE  BOTTI GLIE  
B o l l i c i n a  

0,375 FRANCIACORTA BRUT da uve Chardonnay, pinot nero e pinot bianco Contadi Castaldi 16.00 
 

0,375 PROSECCO SUPERIORE EXTRA DRY Vallis Mareni 12.00 

 
V i n i  B i a n c h i  

0,375 GEWÜRZTRAMINER  St. Michael-Eppan  12.00 
 

0,375 VERMENTINO DI SARDEGNA Cala Silente  Santadi 9.00 
   

0,375 -BIO– VERDICCHIO JESI  La Staffa 9.00 

 
V i n i  R o s s i  

0,375 MONTEPULCIANO D’ABRUZZO Marina Cvetic Masciarelli 20.00 
   
0,375 SHIRAZ Casale del Giglio 9,00 

   

0,375 CARIGNANO DEL SULCIS Grotta Rossa Santadi 8.00 

 
V i n o  D o l c e  

0,375 MOSCATO D’ASTI Bel Piano Cascina Fonda 10.00 
 

 

V I NI  DOLCI  
L a z i o  

0,375 -BIO– GRECHETTO Muffo  Sergio Mottura 7.00 40.00 
 

0,500 ALEATICO Colle de’ Poggeri Stefanoni 4.00 20.00 
 

0,500 APHRODISIUM Casale del Giglio 5.00 35.00 
 

0,500 LUDUM da uve Arciprete Bianco Carpineti 4.00 20.00 
 

P i e m o n t e  

MOSCATO D’ASTI Bel Piano Cascina Fonda 18.00 
 

BRACHETTO Spumante Bel Roseto Cascina Fonda 18.00 
 

0,500 BAROLO CHINATO  Diego Conterno 7.00 45.00 
    

0,500 CANTAGAL da uve Erbaluce Barni                                           7.00 50.00 
 

V e n e t o  

0,375 FIOR D’ARANCIO COLLI EUGANEI Passito Donna Daria La Montecchia 5.00 38.00 
 

0,375 RECIOTO DI VALPOLICELLA  Brigaldara 4.00 28.00 



VINI DOLCI 
M a r c h e  

0,500 VÌ DE VISCIOLA  Vignamato 4.00 25.00 
 

T o s c a n a  

0,500 VIN SANTO DEL CHIANTI da uve Trebbiano e Malvasia Podere Guido Gualandi 4.00 35.00 
 

 
C a l a b r i a  

0,375 BIO VEGAN MOSCATO PASSITO AL GOVERNO DI SARACENA Feudo dei Sanseverino        6.00 45.00 
 

S i c i l i a  

0,375 ZIBIBBO Passito Zhabib Hibiscus 7.00 40.00 
    

0,500 PASSITO SICILIA HIRA Colosi 4.00 25.00 
    

0,375 MALVASIA DELLE LIPARI Passito di Salina Cudì 2017 Colosi 5.00 28.00 
 

0,375 PASSITO DI PANTELLERIA 2014 Ferrandes  7.00 40.00 
 

MARSALA SUPERIORE ORO Vigna La Miccia  Marco del Bartoli 8.00 38.00 
 

VECCHIO SAMPERI  Marco de Bartoli 6.00 32.00 
 

MARSALA SUP. DOLCE GARIBALDI 
 

Angileri 
 

4.00 

 

25.00 
 

MARSALA VERGINE 1899 
 

Angileri 
 

8.00 

 

40.00 
 

S a n t a d i   

0,375 LATINIA Vendemmia Tardivada uve Nasco Santadi                                      6.00 30.00 
 

0,500 LIQUORE DI FICO FIGARO Portogallo, Dist. Aragonesi 5.00 38.00 
 

                                                                       



 

VI NI  FOR TI F IC A TI  
 

PORTO Tawny 10 years Butler Nephew 4.00 22.00 
 

VERMUTH delle alpi Lavaldotaine 5.00  
 

GI N 
 

GIN DELLE ALPI            VAL D’ AOSTA Lavaldotaine 6.00  
    

ONLY YU                        TOSCANA Opificio Nunquam 5.00  
    
ETNA GIN                       SICILIA Distilleria Belfiore 6.00  
    
 

 

 

ACQUA TONICA Maso Alto 3.00 
   
SUPERIOR ITALIAN TONIC Imperdibile 3.00 
   
DRY BITTER TONIC Imperdibile 3.00 

0,750 IPA SELVATICA Maso Alto 14.00 
   
0,330 NAZIONALE BLOND ALE Baladin 5.00 
 

0,330 ISAAC BLANCHE 
 

Baladin 
 

5.00 

   
0,330 ROCK’ N ROLL AMERICAN PALE ALE Baladin 5.00 
   
0,750 HELL BIONDA Melchiori   11.00 
 

TON IC HE  

0,330 CHINOTTO Baladin 3.00 
   
0,330 GAZZOSA Lurisia 3.00 
   

TON IC HE  

B IRRA  

B IB I TE  



 

 

A MARI ,  L I QUORI  E  DI ST ILLA T I  
 

AMARO TIFEO Opificio Nunquam 5.00 30.00 
 

AMARO HERBARUM Opificio Nunquam 4.00 25.00 
 

AMARO NUNQUAM Opificio Nunquam 4.00 25.00 
 

AMARO IPPOCRATE Opificio Nunquam 3.00 22.00 
 

LIQUORE FOGLIE DI FICO Opificio Nunquam 4.00 25.00 
 

LIQUORE AL SAMBUCO Opificio Nunquam 4.00 25.00 
 

LIQUORE AL FRUTTO DELLA PASSIONE Opificio Nunquam 3.00 22.00 
 

LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA  I Liquori de L’Eden 4.00 20.00 
 

LIQUORE AL FINOCCHIETTO  I Liquori de L’Eden 4.00 20.00 
 

LIQUORE DI GRAPPA AL MIRTILLO  Distilleria Francesco 3.00 20.00 
 

AMARO ALLA RUCOLA Amato 3.00 22.00 
 

AMARO DI CARCIOFIO SELVATICO DELL’ETNA Distilleria Belfiore 3.00 20.00 
 

AMARO GHIMPEN MAT Paolazzi 3.00 22.00 
 

AMARO ERBES GRAN RISERVA Fratelli Izzi 5.00 30.00 
 

FRÀ AMADEO LIQUORE NOCINO De Beaumont 3.00 22.00 
 

MIRTO N1 Spirito Sardo 4.00 25.00 
 

CARRUBA SCIUSCELLA Distillerie Aragonesi 5.00 30.00 
 

AMARO DENTE DI LEONE La Valdotaine 4.00  
 

AMARO ALLA GENZIANA Colazingari 3.00  
 

RATAFIÀ Colazingari 3.00  
 

SAMBUCA Colazingari 3.00  
 

SAMBUCA AL CAFFÈ F.lii Izzi 3.00 22.00 
 

VODKA FARRO DI MONTAGNA La Valdotaine 5.00 

 
 

GR A PPE  
 

GRAPPA DI BAROLO Marolo 8.00  
 

GRAPPA DI GEWURZTRAMINER Marolo 5.00  
 

GRAPPA APRE’ DI MOSCATO Marolo 5.00  
 

GRAPPA BIANCA DI SANTA MASSENZA Distilleria Francesco 3.00 20.00 
 



GRAPPA AL GINEPRO Distilleria Francesco 3.00 25.00 
 

GRAPPA AL MIRTILLO Distilleria Francesco 3.00 25.00 
 

GRAPPE 
 
GRAPPA ALLA RUTA Distilleria Francesco 3.00 25.00 
 

GRAPPA AL PINO MUGO Distilleria Francesco 3.00 25.00 
 

GRAPPA ALL’ASPERULA Distilleria Francesco 3.00 25.00 
 

GRAPPA DI VINACCE DI VINO SANTO RISERVA Distilleria Francesco 4.00 25.00 
 

GRAPPA LA 52 VINACCE UVE ROSSE  Pravis  5.00 30.00 
 

GRAPPA AFFINATA IN BOTTI DI WHISKY  Pravis 7.00 30.00 
 

GRAPPA DI TIMORASSO Walter Massa/ Gianni 
Capovilla 

7.00 50.00 

GRAPPA DI CROATINA Walter Massa/ Gianni 
Capovilla 

7.00 50.00 

GRAPPA DI MOSCATO ROSA Zeni 5.00 30.00 
 

GRAPPA PINI 12 ANNI TEROLDEGO Zeni 6.00 40.00 
    

DISTILLATO DI UVA Bimba Berta 5.00  
    

GRAPPA DI BRUNELLO DI MONTALCINO Col d’Orcia 6.00  
    

GRAPPA DI AMARONE BIANCA Armani 4.00 25.00 
    

GRAPPA BARRIQUE CILIEN Paolazzi 3.00 25.00 
    

GRAPPA DI FIORDUVA Marisa Cuomo 6.00 40.00 
    

0,500 GRAPPA DI TIMORASSO NON FILTRATA 7 ANNI L’Alambicco del Travai 6.00 40.00 
    

GRAPPA SHERRY CASK FINISH Distilleria Francoli 6.00  
    

GRAPPA DI GRECO DI TUFO Amato 4.00 25.00 
    

GRAPPA DI AGLIANICO Amato 4.00 25.00 
    

 

GRAPPA DI CATALANESCA Amato 4.00 25.00 
 

GRAPPA UVAVIVA Poli 4.00 25.00 
 

GRAPPA SARPA Poli 4.00 25.00 
 

 

A C QUA VI TE  
ACQUAVITE DI GENZIANA   Distilleria Francesco 3.00 20.00 
 

ACQUAVITE DI PERE WILLIAMS Distilleria Francesco 3.00 20.00 
 

ACQUAVITE DI CILIEGIE Distilleria Francesco 3.00 20.00 
 

ACQUAVITE DI PESCHE DI VOLPEDO Walter Massa / Gianni Capovilla 5.00 30.00 



 

ACQUAVITE DI ALBICOCCA PELLECCHIELLA DEL VESUVIO Amato 3.00 20.00 
 

ACQUAVITE DI PERE PENNATE Amato 3.00 20.00 
 

C A LVA DOS ,  BRA N DY,  CO GN AC  E  AR MAGN A C  
 

CALVADOS VIELLE RÉSERVE DOMAINE  Dupont 6.00  
 

BRANDY ESPERENCIA DEL CASTANO Pedro Ximenez 8.00  
 

BRANDY EROUVA RISERVA 10 ANNI Eurouva 7.00  
    
BRANDY ITALIANO VILLA ZARRI Villa Zarri 7.00  
    
COGNAC GRANDE CHAMPAGNE Drouet 6.00  

    
COGNAC XO ULYSSE Drouet 10.00  
    
COGNAC VSOP PETIT FINE CHAMPAGNE Pascal Claire 6.00  

 

   
ARMAGNAC 15 ANS Delord 8.00  
 

BAS ARMAGNAC 30 ANS Veuve Goudolin 20.00  
 

PERE LIQUOR E COGNAC Francois Peyrot 6.00  
 

VIOIL ARMAGNAC XO Veuve Goureline 25.00  
 

 

R UM 
 

RUM BARBADOS “RESERVE” Kaniche         4.00      

   

DEMERARA DARK RUM 2003  Samaroli     12.00 
 

SPANISH SOUL BLENDED RUM Samaroli     12.00 
 

NICARAGUA RUM 1999 Samaroli     18.00 
 

RHUM VIEUX AGRICOLE Reimonenq       7.00 
 

MARTINIQUE RARE CASK COLLECTION FINISH SASSICAIA  Clement      18.00 
 

RHUM VIEUX AGRICOLE  Clement       8.00 
 

GUYANA NAVY RUM 2008 Origini       7.00 
 

TRINIDAD RUM 2005 Origini       9.00 
   

JAMAICA RUM 2000 Origini       12.00 
 

RUM RISERVA SPECIALE 8 YEARS Barbancourt       6.00 
 

ANTIGUA RUM 5 YEARS English       



Harbour       5.00 
 

RHUM VIEUX AGRICOLE MARTINIQUE Hse       8.00 
   

RUM RISERVA GUATEMALA 15 ANEJO Botran       7.00 
 
RUM NATION 23 YEARS OLD 

Caroni 
Distillery 

     
      30.00 

 

RON JADE de El Salvador  Cihuatan       5.00 
 

RON Cinabrio El Salvador  Cihuatan       6.00 
 

RON Niktè El Salvador  Cihuatan         6.00 
 

RON Sahumerio El Salvador  Cihuatan         6.00 
 

RON El Salvador Limited Edition Cihuatan         10.00 
 

RUM Baroko Philippines  Don Papa          5.00 
 

RUM de Colombia  La Maison du Rhum 8.00 
 

RUM de La Reunion  La Maison du Rhum 8.00 
 
 

 

W HIS K Y  
 
HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH WHISKY Glenmorangie 7.00 

   

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY 24 YEARS OLD Adelphi 8.00 
 

HIGHLANDS SINGLE MALTSCOTCH Ardnamurchan 6.00 
 

SINGLE MALT SPEYSIDE GLEN GRANT Gordon & McPhail 7.00 
 

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY Oban distillery 8.00 
 

SINGLE MALT CAOL ILA DISTILLERY 13 YEARS  Gordon & Mc Phail 12.00 
 

BALBLAIR DISTILLERY SINGLE MALT SCOTCH WHISKY Gordon & Mc Phail 6.00 
   

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY 25 YEARS OLD Allt – A - Bhainne 18.00 
 

PURE MALT WHISKY  Tenyaku 7.00 
 

EK MALT WHISKY FROM INDIAN Adelphi 15.00 
   

ISLAY SINGLE MALT OLD RESERVE Finlaggann 8.00 
 

NIKKA PURE MALT FROM THE BARRELL Nikka 8.00 
 

STRAIGHT BOURBON WHISKY Sierra Madre 6.00 
 

ARDEBERG WILSON E MORGAN  9.00 



 

 


